Einladung
Eine Landpartie zu den Wurzeln unseres Essens

Wie und wo werden unsere zuklinftigen Bauerinnen und Bauern ausgebildet?
Was ist die Bauerinnen- und Bauernschule fiir Erwachsene?
Was ist Green Care und wie flie3t es in den Unterricht ein?

Wenn Sie an Fragen zur landwirtschaftlichen Bildung und der Herkunft Ihrer Lebensmittel interessiert sind, dann kommen
Sie mit uns mit! Sie erfahren alles, was Sie schon immer tGber Landwirtschaft wissen wollten!

AfterWork in der Landwirtschaftsschule
am Freitag, 24. Marz 2023 von 14.45 bis ca. 19.30 Uhr

Landwirtschaftliche Fachschule in Mistelbach, NO

Zur Abwechslung besuchen wir diesmal ein landwirtschaft-
liches Bildungszentrum im Herzen des Weinviertels, wo unsere
zuklinftigen Bauerinnen und Bauern ausgebildet werden.

Die Fachschule wurde in den letzten Jahren erweitert, general-

saniert und im Herbst 2022 neu erdffnet. Neben der Fach-
richtung Landwirtschaft und der Ausbildungskooperation
Agro-HAK werden nun auch die Ausbildungen fiir Betriebs-
und Haushaltsmanagement sowie Sozialbetreuungsberufe
im landlichen Raum gefihrt.

Wir werden von der engagierten Direktorin Veronika Schreder
empfangen und bekommen einen Einblick in die vielfaltige
Schule mit Internat und angeschlossener Landwirtschaft.

Unkostenbeitrag: € 49 pro Person (Studierende 33 €)

inkludiert: Busfahrt, Betriebsfiihrung durch Schule, Internat und Landwirtschaft mit Verarbeitungsraumen,
Verkostung hofeigener Spezialititen, fachliche Begleitung durch das OKL

Abfahrt 14.45 Uhr — U1+S Leopoldau, Thayagasse, 1220 Wien im Gemeinschaftsbus, Ende ca. 19.30 Uhr Leopoldau

' Wenn Sie in die Landwirtschaft einsteigen wollen: In der LFS Mistelbach gibt es auch eine Ausbildung fiir Erwachsene !!!
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Der Lehr- und Versuchsbetrieb umfasst knapp 32 ha fir

Acker- und Weinbau. Ein weiterer Schwerpunkt liegt in der
Nutztierhaltung. Wir besuchen die Schweine im tiergerechten
AuBenklimastall, die Ziegen, die Hiihner und Kaninchen. In der
Nutztierpraxis lernen die Schiilerinnen und Schiiler auch die
Schlachtung, Veredelung und Vermarktung der Produkte -
alles direkt am Schulgelande.

Seit 2022 ist die Schule in der Sparte ,Tiererlebnis am Hof”
Green Care zertifiziert.

Wir verkosten verschiedene hofeigene Spezialitdten und haben
anschlieBend die Moglichkeit, im bestens sortierten Hofladen —
dem Bauernarnt - einzukaufen.
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